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IN VIA Center Berlin

1. Salate und Platten

Salate:

Gurkensalat mit Dill

Mohrensalat mit Orangen
WeifRkohlsalat mit Apfel
Wachsbohnensalat mit Zwiebel

Mais- Kidneybohnensalat mit Paprika
Tomaten- Zwiebelsalat

Gemischte Blattsalate

Radieschensalat mit Sprossen

Dressings:
Joghurt- Krauter- Dressing
Thousand- Islands- Dressing

Balsamico- Olivenél- Dressing

Gemischte Salate:

Kartoffelsalat

Shrimpssalat mit Ananas
Hahnchensalat mit Friichten
Griechischer Salat mit Feta u. Oliven
Heringssalat mit Roter Bete

Libanesischer Bulgursalat
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Platten:

Garnierte Platten rustikal:
Gemischte Wurst- und Bratenplatte
Gemischte Kaseplatte mit Friichten

Fischplatte (Lachs, Matjes, Heilbutt, Makrele)

Garnierte Platten exklusiv:

Tomaten- Mozzarellaplatte mit Pesto
Gemischte Wurst- und Bratenplatte
mit rohem Schinken, Roastbeef,

Hahnchenschenkeln

Gemischte Kaseplatte mit franzosischen und
Italienischen Kasesorten mit Friuchten

Fischplatte (Lachs, Matjes, Heilbutt, Raucheraal,
Garnelen, Makrele)

Antipastiplatte mit gegrilltem Gemuse, Pilzen,
Prosciutto, Oliven und Artischocken

Bitte beachten Sie bei den Salaten und Platten die Mindestbestellmenge von
10 Portionen. Danke.
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2. Suppen und warme Gerichte

Suppen und Eintopfe:

Kartoffelsuppe mit Mini-Wiener Wurstchen
Linseneintopf mit magerem Speck
Minestrone mit GrieRnockerin

Asiatische Kurbiscremesuppe
Waldpilzcréemesuppe

Scharfe Tomatensuppe mit Hackballchen
Ungarischer Suppentopf

Gemischter Brotkorb pauschal
Portion Butter

Schmalztopf

Warme Gerichte:

Vegetarische Lasagne mit Kase uberbacken

Gebackene Speckknodel o. Spinatknodel
mit Waldpilzragout

Grunkernbratling mit Zwiebelsauce mit
Krauterkartoffeln

Huhnerbrust mit Pesto im Schinkenmantel
mit Mascarponesauce,
Kartoffelgratin und sautiertes Gemiuise

Gemischte Bratenplatte (4 Sorten) auf
Sauerkraut und Semmelknédel
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Lachsfilet in Zitronensauce, Basmatireis, Buttergemiise

Zuricher Geschnetzeltes in Champighonrahm,

Kartoffel- Gemusegratin
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Hahnchenschnitzel in Kokosmantel mit Currysauce,
Reis- Gemusepilaf

Mini-Rouladen ,Hausfrauen Art“, Krauterkartoffeln,
Rotkohl

Schweinefilet in Blatterteig mit Cognac- Pfefferrahm-
Sauce, Petersilienkartoffeln, Broccoligemiuse

Bitte beachten Sie die Mindestbestellmenge von 10 Portionen.
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3. Nachspeisen und Kuchen

Nachspeisen:

Obstsalat exotisch

Obstplatte mit Friichten und Beeren der Saison
Tiramisu hausgemacht mit Grand Marnier

Rote Grutze mit Vanillesauce

Schokoladenmousse

Himbeer- Joghurtcreme

Mangomousse im Melonenkorb

mit Melonenballchen 1 Stuck ( ca. 10 Port.)
Hausgemachte Blechkuchen:
Pflaumen-Streuselkuchen

Apfelkuchen mit Zimtstreusel

Mohnkuchen mit Marzipangitter

Quarkkuchen mit Aprikosen

Hausgemachte Torten/ runde Form:

Napfkuchen/ Marmorkuchen 1 Stuck ( ca.15 Port.)
Schwarzwalder Kirschtorte 1 Stuck ( ca. 16 Port.)
Charlottenkuchen 1 Stuck ( ca. 16 Port.)
Friichtetorte mit Geléeguss 1 Stiick ( ca. 16 Port.)
Tiramisutorte 1 Stiick ( ca. 16 Port.)

Bitte beachten Sie, dass wir nur ganze Torten liefern kdnnen. Fiir Desserts gilt
eine Mindestbestelilmenge von 20 Portionen.
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4. Angebote fur Tagungsverpflegung

Belegte Brotchen:

15 Brotchen mit Kase und Fruchtegarnitur
12 Brétchen mit Tomate und Mozzarella

1% Brotchen mit Eiersalat und Garnitur

1% Brotchen mit Putenbrust und Ei

12 Brotchen mit Salami und Garnitur

1% Brotchen mit rohem Schinken u. Garnitur

15 Brotchen mit Lachs, Meerrettich und Kresse

Pausenverpflegung bei Tagungen:

Mini- Spinattaschen mit Feta in Blatterteig

Mini- Champignhontaschen mit Kase in Blatterteig
Gemiise- Mozzarellaspief3e mit Oliven
Joghurtbecher mit Beerengriitze

Joghurtbecher mit frischen Friichten

Mini- Kuchenhappen 3 Sorten gemischt
Gebackmischung

Obstkorb:

Gemischter Obstkorb mit Apfel, Birnen, Weintrauben,
Bananen u. je nach Saison:

Mandarinen oder Pflaumen oder Kirschen

Bitte beachten Sie die Mindestbestellmenge von 20 Portionen.
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5. Fingerfood und Canapés:

Créperolle mit Raucherlachs und Frischkase
Roastbeefcanapé mit Garnitur

Canapé mit Entenlebermousse u. Garnitur
Canapé mit Putenbrustrolle mit Gemiisesalat
Matjeshappen auf Pumpernickel

Canapé mit Melone und Prosciutto

Canapé mit Avocadomousse und Gronlandshrimps
Canapé mit Thunfischcreme und Garnitur
Canapé mit Frischkase und zweierlei Kaviar
Kasespiefde mit Friichten

Gemiisespiefde mit Mozzarella

14 Ei gefullt und garniert

Mini- Bulette garniert

Mini- Wurstchen in Blatterteig

Mini- Blatterteigtaschen mit

Champignons oder Spinat oder Hackfleisch

Bitte beachten Sie die Mindestbestellmenge von 20 Portionen. Danke.
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6. SiiRe Happen:

Kurbiskernecken
Bunte Obstspiefie

Mirbeteigkorbchen mit Quarkcréme
und frischen Fruchten

Mini- Windbeutel mit Sahne und Beeren
Mini- Plunderteigschnecken mit Rosinen

Mini-Blechkuchenstucke
(Mohn-, Apfel-, Pflaumen-, Quarkkuchen)

Bitte beachten Sie die Mindestbestellmenge von 20 Portionen. Danke.
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7. Biifetts
Mediterranes Biifett

Tomaten- Mozzarella- Platte mit Pesto
*

Prosciutto mit Honigmelone
*

Antipastiplatte
*

Ruccolasalat mit Kirschtomaten und Parmesan
mit Balsamicovinaigrette
*

Pikante Tomatensuppe mit Hackballchen
*

Vegetarische Lasagne uberbacken
*
Mit Pesto gefullte Hahnchenbrust im Schinkenmantel
mit Kartoffelgratin und sautiertem Gemiuse
*
Kaseplatte mit italienischen Kasesorten
garniert mit Friichten
*

Obstsalat

*

Tiramisu
Ciabatta, Minibrotchen und Krauterbutter
Mindestbestellmenge 20 Portionen

Die Biifett-Kompositionen verstehen sich als Vorschlage, gerne
beriicksichtigen wir auch Ihre Vorstellungen!
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Vital- Biifett vegetarisch

Griechischer Salat mit Fetakase und Oliven
*

3 Rohkostsalate Ihrer Wahl mit Dressing
*
Bulgursalat mit Gurken und Tomaten
,Libanesische Art“
*

Gemischte Blattsalate mit Krauterdressing
*

Minestrone mit Dinkelgrief3nockerin
*
Grunkernbuletten mit Zwiebelsauce,
Kartoffel- Gemusegratin
*

Vegetarische Lasagne Uberbacken
*

Obstplatte mit Friichten der Saison
*

Leichte Zitronen-Joghurtmousse

mit Kurbiskernkrokant
*

Brotchenkorb mit Krauterbutter

Mindestbestellmenge 20 Portionen
Die Biifett-Kompositionen verstehen sich als Vorschlage, gerne
bericksichtigen wir auch lhre Vorstellungen!
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Festliches Biufett

Griechischer Salat mit Fetakase und Oliven
*
Hahnchencocktail mit Ananas in
Joghurtcreme
*

Gemischte Blattsalate mit Krauterdressing
*

Festliche Aufschnittplatte garniert
*

Festliche Fischplatte mit Garnelen und
Cocktailsauce
*

Kirbiscremesuppe asiatisch gewiirzt
*
Zuricher Geschnetzeltes in Champighonrahm
Butter- Krauterreis
*
Gemuiisebratling mit Zwiebelsauce,
Kartoffel- Gemusegratin
*

Festliche Kaseplatte
*

Exotische Obstplatte
*

Mousse au Chocolat mit Vanilleschaum

Mindestbestelimenge 20 Portionen
Die Biifett-Kompositionen verstehen sich als Vorschlage, gerne
beriicksichtigen wir auch lhre Vorstellungen!
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